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Homologation LA 19.92

UNE HISTOIRE DE TRADITIONS

UNE TYPICITÉ ET UNE QUALITÉ SANS 
PAREILS

L’agneau de lait des Pyrénées, c’est avant tout l’histoire de trois 
races locales ancestrales typiques du Pays-Basque et du Béarn : 
la Manech à tête rousse, la Manech à tête et la Basco-béarnaise.

Issu uniquement du Sud du département des Pyrénées 
Atlantiques, l’agneau de lait des Pyrénées est nourri 

exclusivement au lait de sa mère par tétée au pis.

Protégé par une IGP et un Label Rouge, l’agneau de lait 
des Pyrénées offre une viande blanche à rosée claire, 

particulièrement juteuse, tendre, et au goût suave et léger.

Les plus grands ne s’y trompent pas : « J’affectionne tout 
particulièrement l’agneau de lait des Pyrénées. Sa chair exprime 

la douceur du lait jusque dans sa dimension mystique. (…) un 
léger goût d’épice comme la promesse d’un paradis » - Alain 

DUCASSE, Rencontres savoureuses, petit traité de l’excellence 
française.



QUATRE COOPÉRATIVES 
D’ÉLEVEURS FOURNISSEURS

AOBB
6 rue Jeliotte - 64400 Oloron Sainte Marie

Tél. accueil : 05 59 39 54 81
Service commercial : 06 82 50 79 23

Mail :  aobb@wanadoo.fr

ARCADIE VIANDES
20 rue du Lazaret - 64600 Anglet

Tél. accueil : 05 59 63 47 35
Service commercial : 05 59 64 35 88

Mail :  commandes.anglet@arcadie-viandes.fr

AXURIA
Rue Jean Monnet - 64130 Chéraute

Tél. accueil : 05 59 28 33 65
Service commercial : 06 68 52 03 75

Mail :  accueil@axuria.fr

CAOSO
ZA - 64120 Idaux Mendy

Tél. accueil : 05 59 28 16 07
Service commercial : 06 78 88 51 98

Mail :  jean.michel@caoso.fr

WWW.AGNEAUDELAITDESPYRENNES.COM


